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Das Risiko fiir Ebergeruch kann durch die Auswahl

bestimmter Terminal-Linien-Eber zur kiinstlichen Kosten-N utzen-AnaIyse

efruchtung auf nahezu auf null reduziert werden. Wenn eine Gruppe (25 %) der besten Eltern

Die thzung solcher geruchsreduzier'ten _ (iiberdurchschnittlich geruchsarm) ausgewahit
Vatertiere kann den Landwirten dabei helfen, eine wird, kann das Risiko fiir das Auftreten von
Vermarktung des Fleisches zu garantieren und Ebergeruch innerhalb der mannlichen
zukiinftige Geldabziige fiir Geruchsaufalligkeiten zu vermeiden. Der Mastschweine auf nahezu null

Ebergeruch an sic.h wird in der Regel durch den Tes.tosteron‘-MetaboIit gesenkt werden.

Androstenon sowie durch Skatol hervorgerufen. Beide Verbindungen - Bei der Geruchskontrolle der Schlachtkérper
weisen eine hohe Heritabilitat auf, so dass diese Merkmale in einer werden lediglich 0,75% der Eber mit

Zuchtwertberechnung einbezogen werden konnen. geruchsreduzierter Herkunft als geruchsauffallig

G enetische H erku nft eingestuft. Dementgegen werden ohne

) ) geruchsreduzierte Eltern bis zu 3,5 % der
Innerhalb der Studien EN-Z-EMA (Elektronische Nase- Zucht —Ebermast) .
. ) ) ) _ Schlachtkorper ausgemustert
sowie Strat-E-Ger (Strategien zur Vermeidung von Geruchsabweichungen bei T ! . .
. 2 ) ; ; ] ) o + Langfristig konnen Landwirte die monetéren
der Mast unkastrierter mannlicher Schweine), die beide durch die Universitat e ) . I
) ) e ; Abschlage fiir Eberfleisch mit Geruchsaufalligkeit
Bonn betreut wurden, konnte ein Eber identifiziert werden, der erblich o . )
bedi ) inafiai b h aufwi h einer | ] auf ein Minimum reduzieren. Bis zum Verbot der
e" ingt einen geringfiigigen 'E erge'ruc aufwies. Nach einer intensiven Kastration ohne Betiubung, welches in
Priifung der Nachkommen dieses Tieres, konnte dem Sperma des Ebers

) . o ) ) Deutschland im Januar 2019 in Kraft treten soll,
eine Eignung fiir die Verwendung innerhalb der Ebermast erteilt werden. . . .
wird es keine Abziige geben.

Die LdSUﬂg - Gute fachliche Praxis * Das durch die bessere Fleischvermarktung

eingesparte Geld deckt wiederum die

Fleischqualitat

Die Lagerung sowie der Antransport de Spermas auf den Hof werden mit Mehrkosten fiir das Sperma der
PREIPEN Hilfe von Protokollen (Temperaturkontrolle, Lagerungskontrolle) genau geruchsreduzierten Vatertiere. Von rund 2.250
£ uberpriift. Ebern, die ohne eine geruchsreduzierte Herkunft
* Die Saugferkel verbringen die ersten vier Wochen bei ihrer Mutter. Danach geschlachtet werden, weisen ca. 79 Tiere einen
( ) werden die ménnlichen und weiblichen Ferkel gemeinsam im Flatdeck typischen Ebergeruch auf und gelten somit als
iy aufgezogen nicht vermarktungsunfihig. Dieser Sachverhalt,
q) * Wahrend der Mastzeit werden die Tiere anschlielend nach Geschlecht wiirde einen monetiren Verlust zwischen 1.580
getrennt. und 6.320 Euro nach sich ziehen. Dementgegen
| W . Nach der Schlachtung wird jeder Eberkérper von einer unabhangigen weisen bei den Tieren mit geruchsreduzierter
m Zertifizierungsstelle auf mogliche Geruchsabweichungen Gberprift. Hierzu Herkunft lediglich 17 Eber einen Befall mit
wird das Fettgewebe im Nacken erhitzt und von speziell geschultem sowie Ebergeruch auf. Hier kénnen die Verluste auf
Q geruchssensitiven Personal auf mdgliche Abweichungen sensorisch maximal 1.360 € begrenzt werden. Die
getestet zusitzlichen Kosten fiir das Sperma von
C * Schlachtkérper mit einem auffélligen Geruch werden umgehend geruchsreduzierten Vitern betragen lediglich
q) aussortiert. 990 € pro 150 Sauen.
* Das Sperma ist fiir alle Ferkelerzeuger in der gesamten EU erhaltlich. . Landwirte kénnen Kastrationen vermeiden und
s ( L AN F . m/' dementsprechend die damit verbundenen
1] Arbeitskosten senken.
’ » Masteigenschaften, wie zum Beispiel die
w Taglichezunahme (TZ) oder die
£ Futterverwertung, konnen verbessert werden.
I_ : ; Weitere Forschungsprojekte
| slagtesvineperioden er grisene Ved analyse af potentielle lugtafvigelser, http://www.eupig.com/
opstaldet kgnsvist opvarmes en del af fedtvaevet i nakken Link zum technischen Bericht

og praesenteres for et lugtpanel. Links zu wissenschaftlichen Zeitschriften
Kontakt RPIG (Deutschland): Wiebke von
Seggern.
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